iberbackene Sherry-Champignons
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
12 Champignons, 1 Bund Friihlingszwiebeln, 4 Scheiben Farmer- oder Schwarzwdlderschinken, Sahne,
Sherry Medium, Salz, Butterflockchen, 0,5 Teel6ffel Tomatenmark, Parmesankdse gerieben.

Die Vorbereitungen:
Champignons biirsten, Stiele entfernen und klein hacken, Friihlingszwiebeln und Schinken klein

schneiden.

Die Zubereitung:
Die gehackten Champignonstiele, Friihlingszwiebeln und Schinken in einer Pfanne andiinsten. Mit
Sahne, Tomatenmark, Sherry und Gewiirzen abschmecken. Masse in die Champignonsképfe fiillen und
in eine gebutterte Aufflaufform stellen. Mit Sherry auffiillen. Butterflockchen und Parmesan auf die
gefiillten Champignonkéopfe verteilen und 15 Min liberbacken.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=935&ueber_id=-4

