Avocados mit Shrimps
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 reife Avocados, 1 Becher Creme Fraiche, 2 Essloffel Ketchup, 1 kleines Glas trockener Sherry, 100

gr Shrimps, 1 Zitrone.

Die Vorbereitungen:
Avocados halbieren, den Kern entfernen und mit Zitronensaft betrdufeln.Creme Fraiche mit Ketchup
und Sherry verriihren und mit Salz und weissem Pfeffer (aus der Miihle) abschmecken.

Die Zubereitung:
Shrimps in die Hohlung der Avocados einfiillen und mit der zubereiteten Sauce bedecken und

servieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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