Hackbadllchensuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
0,5 kg gemischtes Hack, 0,5 kg Rosenkohl, 0,5 | Gemiisebriihe, 0,5 Petersilie/Dill, 200 ml siile Sahne,
125 gr Créme Fraiche Krduter, ml Milch, 1,5 groBe Essloffel hellen SoBenbinder, 0,5 grofe Essloffel
mittelsch. Senf, 0,5 groBe Essloffel Paniermehl, 400 gr Kartoffeln.

Die Vorbereitungen:
kleine Hackbdllchen mit Salz/Pfeffer und - wenn gewiinscht mit mittelscharfen Senf - formenin
heiBem Ol rundherum anbratenKartoffeln schalen und in kleine Wiirfel schneidenRosenkohl waschen,

putzen und in extra Topf schon mal leicht ankochen (aldente)

Die Zubereitung:

Kartoffelstiicke in der Gemiisebriihe kochen, danach Hackbadllchen und Rosenkohl beifiigen,mit Sahne
und Créme Fraiche Krduter "abloschen", Petersilie und Dill hinzufiigen und alles ca. 15 min kécheln
lassen. Sollte euch die Suppe zu "diinn" sein, einfach mit einer Mehlschwitze oder mit hellem
SoBenbinder etwas sdmiger machen.FERTIG! Am ndchsten Tag schmeckt die Suppe noch besser ...
mmmh
Ideal fiir Party's und zum vorherigen Vorbereiten!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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