Badische Lauchsuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
30 gr Butter, 2 Zwiebeln, 200 gr roher Schinken in Wiirfel, 300 gr Porree, 1 | Fleischbriihe, 125 ml
Weilwein, 2 Essloffel saure Sahne, 1 Eigelb, 1 Bund Petersilie feingehackt, Salz, Pfeffer.

Die Zubereitung:
Butter erhitzen und Zwiebelwiirfel darin glasig diinsten. Schinkenwiirfel dazugeben. Anrésten, dann
den in Ringe geschnittenen Porree dazugeben. Mit Fleischbriihe ablschen. Ist der Porree gar, Wein
und saure Sahne dazugeben und abschmecken. Zuletzt mit Eigelb legieren. (Nicht mehr
kochen)Anrichten und mit Petersilie bestreuen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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