Lauchsuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
250 gr in Ringe geschnittener Lauch, 2 Essloffel Ol, 1 Essléffel Mehl, 1 | Wasser, 3 Essloffel Knorr
klare Fleischsuppe, 50 gr Adler Edelcreme Sahne, 2 Essloffel Weilwein.

Die Zubereitung:
Lauch in heiBem Ol andiinsten. Mit Mehl bestduben, durchdiinsten, Wasser dazu gieRen. Knorr Klare
Fleischsuppe einstreuen und etwa 20 min bei schwacher Hitze kochen. Adler Edelcreme Sahne dazu
geben, schmelzen lassen und mit WeiBwein abschmecken. Mit dem Zauberstab durchquirlen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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