Herrencreme
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Eigelb, 80 gr Zucker, 1 Pdckchen Vanillinzucker, 250 ml Sherry, 1 Pdckchen weisses Gelatinepulver,
100 gr Bitterschokolade, 50 gr gehackte Mandeln, 2 Eiweil, 250 ml siiBe Sahne, Schokostreusel.

Die Zubereitung:
Eigelb mit Zucker und Vanillinzucker schaumig riihren, nach und nach Sherry unterriihren.
Gelatine nach Herstellerangaben auflgsen, unter schnellem Riihren zugeben und kalt stellen.
Schokolade fein reiben und mit den Mandeln unter die Masse riihren, wenn diese anfdngt dicklich zu
werden.
Zuerst EiweiB, danach die Sahne steif schlagen. Eisschnee und die Hdlfte der Sahne locker
unterheben. In eine Schiissel fiillen und kalt stellen.
Nach dem Erstarren mit der restlichen Sahne und Schokostreusel garnieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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