Gyrossuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 kg Gyros, 500 gr siifie Sahne, 2 Beutel Zwiebelcreme - Suppe, 1 rote Paprika, 500 ml Zigeuner -
Sauce, 125 ml Chili - Sauce, 1 | Wasser.

Die Vorbereitungen:
Die siiBe Sahne mit Wasser auffiillen und in eine Schiissel verriihren.

Die Zubereitung:
Gyros in einem grofen Topf anbraten, danach alle Zutaten nach und nach in den Topf geben. Alles
zusammen ca. 5 Minuten bei kleiner Hitze kochen lassen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=746&ueber_id=-4

