Brokkolisuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Packung Schinkenwiirfel, 1 Zwiebel, 1 Packung Broccoli Tiefkiihl, 2 Beutel Broccoli-Rahm-Suppe
(Knorr), 1 Packung Schmelzkdase.

Die Vorbereitungen:
Broccoli auftauen, in Réschen teilen, Striinke kleinschneiden, Zwiebel schdlen und wiirfeln.

Die Zubereitung:
Schinkenwiirfel kurz anbraten, Zwiebeln dazugeben, andiinsten, Broccolistriinke dazugeben,
Wassermenge nach Angaben der Broccolisuppe aufgiefen, Broccoliréschen dazugeben und aufkochen.
Das Ganze 10 Min. garen.Die Broccolisuppe in Wasser anriihren und in die Suppe geben, nach
Anweisung kochen. Schmelzkdse zugeben und auflosen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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