Apfelkuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
150 gr Butter, 150 gr Zucker, 2 mittelgroBe Eier, 2 Essloffel Rum, 150 gr Mehl, 1 Teeloffel
Backpulver, 750 gr Apfel, 100 gr Mandelblattchen, 2 Essléffel Aprikosenmarmelade, 2 Essloffel

Cointreau.

Die Vorbereitungen:
Apfel schilen und entkernen; dann vierteln.

Die Zubereitung:

Butter und Zucker verriihren. Eier nacheinander verriihren. Rum, Mehl, Backpulver dazugeben.
Zdhfliissigen Teig in eine gefettete Springform fiillen. Darauf Zimt streuen und die entkernten,
geviertelten Apfel im Kreis legen. Mit Mandelbldttchen bestreuen. Den Kuchen bei 200°C 50 min
backen. Auf den noch warmen Kuchen Aprikosenmarmelade und Cointreau verteilen.mmmh lecker !l!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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