ApfelSahneSauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Apfel, 60 gr Butter, 2 Essléffel Johannisbeergelee, 2 Essloffel Senf, 250 ml Sahne, 1 Prise Salz, 1

Prise Pfeffer.

Die Zubereitung:
Die sduerlichen Apfel (z.B. Cox Orange) schdlen, entkernen und in kleine Wiirfel schneiden. Die Butter
erhitzen, die Apfelwiirfel darin rund 5 Minuten diinsten, das Johannisbeergelee und den Senf zugeben
und mit der Sahne auffiillen. Unter Rilhren 5 Minuten kochen lassen, mit Salz und Pfeffer
abschmecken. PaBt sehr gut zu diinn geschnittenem Roastbeef.
Guten Appetit!
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