Ricotta-Tortellini mit Spinat-Sauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
750 gr Ricotta-Tortellini, 300 gr Spinat (tiefgekiihlt), 200 ml Sahne, 200 ml Milch, 125 gr
Krduterschmelzkdse, 1 Essloffel Speisestdrke, 200 gr gekochter Schinken.

Die Zubereitung:
Spinat im heiBen Topf auftauen, kleingeschnittenen Schinken, Schmelzkdse und Sahne zugeben.
Stdrke in die Milch riihren und ebenfalls zugeben.Ricotta-Tortellini in reichlich kochendem
Salzwasser kochen, Sauce mit Salz und Pfeffer abschmecken und servieren.Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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