Kartoffel-Riiben Gratin
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Steckriibe, 750 gr Kartoffeln, 100 ml Sahne, 4 Essloffel Marjoran.

Die Vorbereitungen:
Kartoffeln schdlen und in ca 1 mm dicke Scheiben schneiden.Riibe schdlen, zerkleinern und in ca 1,5
mm dicke Scheiben schneiden.Ein Backblech einfetten.Backofen auf 175 Grad vorheizen.

Die Zubereitung:
Abwechselnd Kartoffel- und Riibenscheiben auf das Backblech verteilen mit Salz, Pfeffer und
Marjoran wiirzen (mit letzterem nicht sparen). Sahne dariiber geben und dann ca. 30 Minuten backen
lassen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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