Kdsesuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:

1 kg Schweinehack, 1 groBe Zwiebel, 3 Stangen Lauch, 1 Wiirfel Gemiisebriihe, 1,5 | Wasser, 3
Pdckchen a 150g Schmelzkase (Sahne, Krduter, Schinken kein Holldnder), 1 Teeloffel Salz, 1 Teeloffel
Pfeffer, 1 Becher Sahne, 1 Bund Schnittlauch.

Die Vorbereitungen:
Lauch gut putzen und in ringe schneiden.Zwiebel und Hack gut anbraten.

Die Zubereitung:
Gebratenes Hackfleisch, Lauch und Wasser in einen grofien Topf geben.
Gemiisebriihwiirfel hinzufiigen.
10-15 min kocheln lassen.
Den Kdse dazugeben und bei kleiner Flamme schmelzen lassen.
Sahne und Schnittlauch am SchluB beimischen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Lasst sich prima einfrieren.
Ideal fiir kleine Partys.

Schmeckt auch sehr gut ohne Hack.

Guten Appetit

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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