Pfundstopf
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
500 gr Rindergulasch, 500 gr Schweinegulasch, 500 gr Bauchspeck (magerer Speck), 500 gr
Mortadella (Fleischwurst), 500 gr gewiirztes Schweinegehacktes (vom Metzger), 500 gr Zwiebeln,
500 gr Tomatempaprika (aus dem Glas), 500 gr frische Champignons (vom Markt), 500 gr
Gewiirzgurken (aus dem Glas), 200 ml Sahne (ungeschlagen), 1 Flasche SchaschliksoBe (z. B. von
Heinz), nach Belieben: Pfeffer und Thymian.

Die Vorbereitungen:
Bauchspeck, Mortadella und Gewiirzgurken in Wiirfel schneiden, Zwiebeln schdlen und wiirfeln,
Champignons putzen und in Wiirfel schneiden.

Die Zubereitung:
Alle Zutaten in einen groflen Brdter geben und mit den Gewiirzen wiirzen. Danach die Sahne und die
SchaschliksoBe verriihren und iiber die librigen Zutaten gieen. Nun den Pfundstopf iiber Nacht an
einem kalten Ort ziehen lassen.
Und am anderen Tag fiir 2,5 Stunden in den Umluftofen geben, bei eine Einhdnghdhe 2 (von unten) bei
190°C braten lassen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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