Kartoffeln mit Tomaten & Mozarella
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1000 gr Kartoffeln, 4 Essloffel Olivendl, 2 Teeloffel Butter, 600 gr Tomaten, 300 gr Mozarella, 2
Zehen Knoblauch, 2 Teeléffel Rosmarinnadeln.

Die Zubereitung:
Kartoffeln schdlen und in Salzwasser kochen, bis die Kartoffeln noch nich so ganz gar aber auch nich
ganz ungar sind, oder so. Ol und Butter in einer Pfanne erhitzen und die scheibchengeschnippelten
Kartoffeln unter stdandigem Wenden etwa 15 Minuten braun bratzeln. Tomaten waschen und in
Scheiben schneiden. Mozzarella abmotzen lassen und wiirfeln. Knoblauch abziehen und wiirfeln. Zu den
Mozzarella reinhaun. Zugedeckt etwa drei Minuten weitergaren, bis der Kdse seinen Aggregatzustand

gedndert hat. Zum Essen das Gericht mit Limettensaft bedrappeln.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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