Mislitraum
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 groBes Glas Kirschen, 1 Essloffel Zimt, 500 gr Quark, 200 gr Philadelphiakdse, 6 Essloffel Milch,
100 gr Puderzucker, 100 ml Eierlikér (oder nach Geschmack), 1 Becher Sahne, 1 Pdckchen
Vanillinzucker, 375 gr Dr. Oetker Vitalis Knusper Schokoladenmiisli.

Die Vorbereitungen:
Sauerkirschen abtropfen lassen, mit dem Zimt liber Nacht ziehen lassen.

Die Zubereitung:
Quark mit Philadelphiakdse, Milch und Puderzucker verriihren, Eierlikor nach Geschmack dazu geben.

Sahne mit Vanillinzucker steifschlagen.

Alles in angegebener Reihenfolge (Kirschen, Quarkmasse, Sahne) schichten:

Erst kurz vor dem Anrichten Dr. Oetker Vitalis Knusper Schokoladenmiisli darauf verteilen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=3271&ueber_id=-4

