Arabischer Mandelkuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
200 gr gemahlene Mandeln, 150 gr Zucker, 1 Teeloffel fliissiger Honig, 4 mittelgroBe Eier, 1 Prise
Kardamom oder Tonkabohnenpulver, Puderzucker zum Bestreuen.

Die Vorbereitungen:
Ofen auf 180° C vorheizen.
Springform einfetten.

Die Zubereitung:
Eier trennen und Eiweil steif schlagen.
Mandeln, Zucker, Honig, Gewiirz und Eigelb mischen.
EiweiB unter die Mandelmasse heben und in die Springform geben und 30 Minuten backen.
Abkihlen lassen und mit Puderzucker bestreuen.

Viel Spafi!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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