Gnocchi mit HackfleischsoBe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
3 Essloffel Ol, 1 mittelgroBe Zwiebel, 1 Zehe Knoblauch, 2 Essloffel Tomatenmark, 1 Dose Tomaten,
150 gr Hackfleisch, Oregano, Pfeffer, Salz, 1 Packung Gnocchi.

Die Vorbereitungen:
Zwiebel und Knoblauch klein schneiden.

Die Zubereitung:
Ol in eine Pfanne geben, Zwiebeln und Knoblauch anbraten. Wenn die Zwiebeln glasig sind Hackfleisch
dazugeben und gut durchbraten. Nun das Tomatenmark untermischen und die SoBe von den
Dosentomaten dazugieBen. Die restlichen Tomaten in kleine Stiicke schneiden und in die Pfanne geben,
die SoBe nach Belieben mit Salz, Pfeffer und Oregano wiirzen.
Die Gnocchi kochen und zu der Sofe geben, das Ganze kurz ziehen lassen und fertig. Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=3219&ueber_id=-4

