Baileyskuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
5 Eier, 250 gr Zucker, 2 Pdckchen Vanillezucker, 250 ml Baileys, 250 ml Sonnenblumendl, 250 gr
Mehl, 1 Pdckchen Backpulver, Puderzucker zum Bestduben.

Die Vorbereitungen:
Backofen auf 175° C (Ober - Unterhitze) vorheizen.
Kastenform mit Backpapier auslegen.

Die Zubereitung:
Eier mit Zucker und Vanillezucker schaumig schlagen.
Baileys und Ol hinzugeben und unterriihren.
Mehl mit Backpulver vermengen und ebenfalls unterriihren.
Teig (ist sehr flissig, ist aber normal!) in die Kastenform fiillen. Im Backofen (mittlere Schiene) ca.
50 - 60 Minuten (je nach Backofen) backen.
Nach dem Auskiihlen mit Puderzucker bestduben.
TIPP: Statt Baileys kann man auch Eierlikér verwendenl!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=3198&ueber_id=-4

