Stracciatella - Mandel - Creme
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
250 gr Quark, 100 gr Zucker, 2 Pdackchen Vanillezucker, 50 gr gemahlene Mandeln, 75 gr
Schokostreusel oder Schokoraspel, Saft einer halben Zitrone, 250 ml Cremefine zum Schlagen (oder
Sahne).

Die Zubereitung:
Cremefine steif schlagen.
Alle anderen Zutaten in einer Schiissel miteinander verrihren.
Cremefine unterheben und die Creme fiir einige Stunden in den Kiihlschrank stellen.
Anschliefend geniefien.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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