Krautsalat
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1500 gr WeiBkohl, 2 mittelgroBe Zwiebeln, 1 Teeloffel Senf, 1 Essloffel Salz, 0,5 Tasse Zucker, 0,5
Tasse Sonnenblumenal, 1 Tasse Weifweinessig.

Die Zubereitung:
WeiBkraut klein schneiden und in eine groBe Schiissel geben.
Zwiebeln schdlen und wiirfeln. Mit den restlichen Zutaten in einen Topf geben und einige Minuten
kochen lassen. Noch heif liber das Kraut geben, umriihren und mit einem Teller abdecken.
24 Stunden an einem kiihlen Ort ziehen lassen.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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