Weifwein - Brot
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
250 gr Mehl, 4 Eier, 200 gr Speckwiirfel, 1 Pdckchen Trockenhefe, 1 Prise Salz, 100 ml
Sonnenblumenal, 100 ml WeiBwein, 100 gr geriebener Emmentaler.

Die Vorbereitungen:
Backofen auf 170° C (Ober - Unterhitze) vorheizen.
Kastenform mit Backpapier auslegen.

Die Zubereitung:
Alle Zutaten in eine Schiissel mit Deckel geben.
Schiissel mit dem Deckel verschliefen und krdftig schiitteln.
Mit einem Holzriihrloffel oder einem Teigschaber nochmals gut durchriihren.
Teig nicht gehen lassenl!
Teig in die vorbereitete Form geben und im Backofen (mittlere Schiene) ca. 1 Stunde backen.
Dieses Brot kann man besonders gut zu einem Salat reichen und darf auf gar keinem Fall bei einem
kalten Buffet fehlen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=3087&ueber_id=-4

