Ungarische Hackpfanne
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
700 gr Kartoffeln, 3 Essléffel Ol, 2 Zwiebeln, 2 rote Paprika, 1 griine Paprika, 1 Bund Lauchzwiebeln, 1
Prise Salz, 1 Prise Pfeffer, 500 gr gemischtes Hack, 1 Teeloffel EdelsiiBpaprika, 2 Teeloffel
Tomatenmark, 150 ml Gemiisebriihe, 500 gr passierte Tomaten, 0,5 Bund Petersilie, 50 gr Creme
fraiche.

Die Vorbereitungen:
Kartoffeln schdlen, waschen und in schmale Spalten schneiden. Zwiebeln schdlen, fein wiirfeln. Paprika
putzen und in Stiicke, Lauchzwiebeln putzen und in schrdge Scheiben schneiden. Petersilienbldtter von
den Stielen zupfen und grob hacken.

Die Zubereitung:
Ol in einer groBen Pfanne erhitzen und Kartoffeln darin unter Wenden von allen Seiten ca. 10 Minuten
braten, salzen und pfeffern, herausnehmen und beiseite stellen. Hack in das Bratfett geben und darin
unter Wenden ca. 5 Minuten anbraten. Mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen. Zwiebel, Paprikastiicke
und Tomatenmark zufiigen und ca. 2 Minuten mitbraten. Lauchzwiebeln hineingeben und kurz
mitbraten. Mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen. Briihe und passierte Tomaten zugiefien und ca. 2
Minuten kdcheln lassen. Kartoffeln zuriick in die Pfanne geben und in der Sole erwdrmen. Hackpfanne
mit Petersilie bestreut und mit Creme fraiche servieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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