Porree-Creme-Suppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Stangen Porree, 2 Essloffel Butter, 0,5 | Fleischbriihe (Wiirfel), 4 Essloffel Sahne, 1 Essléffel
Speisestdrke, 1 Eigelb.

Die Zubereitung:
Die Porree-Stangen in Streifen schneiden. In einem Topf in dem Fett 5 Minuten andiinsten.
Fleischbriihe erhitzen, zufiigen und alles 15 Minuten kochen lassen. Dann Sahne, Stdrke und Eigelb
verriihren, die Suppe vom Herd nehmen und mit der angeriihrten Speisestdrke binden. Unter Riihren

noch einmal kurz aufkochen lassen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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