Himbeere-Torte
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Packung Gotterspeise, Himbeere, 150 gr Loffelbiskuit, 125 gr Butter, 600 gr Philadelphia
Doppelrahm, 200 gr Himbeeren, 300 gr Joghurt, 3 Essloffel Zitronensaft, 1 Pdckchen Tortenguss
klar, 125 gr Zucker.

Die Vorbereitungen:
Die Gotterspeise nach Herstelleranweisung zubereiten. Dabei jedoch statt 500 ml nur 250 ml Wasser
verwenden. Die Gotterspeise in eine flache Form fiillen und kalt stellen.

Die Zubereitung:
Die Loffelbiskuits in einen groBen Gefrierbeutel fiillen, den Beutel verschlieen und den Inhalt mit
einem Nudelholz oder den Hdnden vollstdndig zerbraseln. Die Butter schmelzen, mit den Bréseln
vermischen und in eine mit Backpapier ausgelegte Springform driicken.
Philadelphia, Joghurt und Zitronensaft mit einem Riihrgerdt vermischen. Den Tortenguss, den Zucker
und 150 ml Wasser aufkochen und unter die Philadelphia-Creme riihren.
Etwa ein Drittel der Philadelphia-Creme auf dem Tortenboden verteilen, anschlieBend die Himbeeren
darauf geben und mit der restlichen Philadelphia-Creme bedecken.
Die Torte 3 Stunden kalt stellen. Die feste Gotterspeise aus der Form stiirzen, in Wiirfel schneiden
und diese auf der Torte verteilen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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