Mango - Mascarpone - Creme
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Dosen Mango(spalten) je 255 g Abtropfgewicht, 500 gr Mascarpone, 100 ml Milch, 2 Essloffel
Zucker, 2 Packchen Vanillezucker, nach Belieben Orangenlikor.

Die Zubereitung:
Mango(spalten) wiirfeln.
Die Hdlfte der Mangowiirfel mit Mascarpone, Milch, Zucker und Vanillezucker piirieren.
Die andere Halfte der Mangowiirfel unter die Creme riihren.
Creme in eine Schiissel geben, abdecken und bis zum Servieren kiihl stellen.
Kurz vor dem Servieren eventuell mit Minzblattchen dekorieren und dem Orangenlikor betrdufeln
(ca. 4 Essloffel).

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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