Aprikosen - Dessert
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 groBe Dose Aprikosen (475 g Abtropfgewicht), 1 Essloffel Zitronensaft, 2 Pdckchen Vanillezucker,
1-2 Essloffel Zucker, 250-350 gr Schmand (oder Creme double oder Mascarpone).

Die Zubereitung:
Aprikosen abtropfen lassen (dabei den Saft auffangen).
Die Hadlfte der Aprikosenhdlften in mundgerechte Stiicke schneiden und in eine Glasschiissel geben.
Die restlichen Aprikosenhdlften mit dem Vanillezucker, dem Zucker und dem Zitronensaft piirieren.
Schmand (oder dhnliches) unterriihren und diese Masse dann auf Aprikosenstiicke geben.
Wer mag, kann der Schmandmasse noch etwas Aprikosensaft zufiigen.
Das Dessert kann sofort serviert werden oder sollte bis zum Servieren kaltgestellt werden.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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