Gyros-Paprika-Nudeln
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
500 gr Nudeln (z. B. Penne rigate), 1 Prise Salz, 1 Prise Pfeffer, 1 Knoblauchzehe, je 1 rote, gelbe und
griine Paprikaschote, 600 gr Schweineschnitzel, 2 Essléffel Ol, 2-3 Teeloffel Gyros-Gewiirzmischung,
200 gr Feta-Kdse, je 1 rote und griine Peperoni.

Die Vorbereitungen:
Knoblauchzehe fein wiirfeln. Paprika in schmale Streifen schneiden. Schweinefleisch waschen,
trockentupfen und in diinne Streifen schneiden.

Die Zubereitung:
Nudeln in reichlich kochendem Salzwasser nach Packungsanweisung garen. Ol in einer groBen
beschichteten Pfanne erhitzen. Fleisch darin rundherum unter Wenden bei starker Hitze ca. 5
Minuten anbraten. Paprikastreifen und Knoblauch hinzufiigen und weitere 2-3 Minuten mitbraten. Mit
Salz, Pfeffer und Gyrosgewiirz wiirzig abschmecken. Inzwischen Nudeln abgieBen und gut abtropfen
lassen. Auf Tellern anrichten. Gyros-Paprika-Pfanne dariiber verteilen. Feta-Kdse in kleine Stiickchen
zerbroseln und iiber das Gyros streuen.
Mit Peperoni garnieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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