Griechisches Riihrei
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
8 frische Eier, Salz, Pfeffer, 0,5 Bund Thymian, 200 gr Kirschtomaten, 200 gr Fetakdse, 40 gr
Butter.

Die Zubereitung:
Eier verquirlen und mit Salz und Pfeffer wiirzen. Thymian waschen, trocken schiitteln, Blattchen von
den Stielen zupfen und in die Eier rilhren. Tomaten waschen und halbieren. Den Fetakdse wiirfeln.
Butter in einer Pfanne zerlassen, Eier hineingiefien und angehen lassen, dabei mit einem
Pfannenwender vom Pfannenrand zur Mitte durchziehen. Nach 4 Bis 5 Minuten Tomaten und Kase
dariiberstreuen und alles zugedeckt weitere ca. 3 Minuten stocken lassen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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