Obatzter, bayrische Art
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
50 gr weicher Cammembert, 50 gr weicher Romadur, 50 gr Gorgonzola, 50 gr Schmelzkdse, 50 gr
Hiittenkdse, 50 gr Frischkdse, 50 gr weiche Butter, 2 Eigelb, je Prise Salz, weiBer Pfeffer,
Rosenpaprika, 1 Zwiebel, 1 kg Krustenbrot.

Die Vorbereitungen:
Zwiebeln schdlen,fein schneiden und mit restlichen Zutaten (ohne Rosenpaprika) in eine grofie
Schiissel geben.

Die Zubereitung:
Alle Zutaten mit einer Gabel zerdriicken und vermengen. Rosenpaprika liber den Obatzten streuen,
der Optik wegen! 1 Stunde kiihl stellen.
Frisches Krustenbrot dazureichen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=2832&ueber_id=-4

