Schokokuss - Torte
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Tortenboden (Fertigprodukt oder selber backen), 12 groBe Schokokiisse, 500 gr Magerquark, 2
Essloffel Milch, 2 Becher Cremefine zum Schlagen oder Sahne, 1 Pdckchen Sahnesteif.

Die Zubereitung:
Die Baden von den Schokokiissen abtrennen und zu Seite legen.
Schaummasse in eine Schiissel geben und mit der Milch und dem Quark verriihren.
Cremefine (oder Sahne) mit dem Sahnesteif steif schlagen und unter die Quarkmasse unterheben.
Diese Masse nun auf den Tortenboden verteilen und glattstreichen.
Kuchen mit den Boden der Schokokiisse verzieren und vor dem Servieren ca. 0,5 - 1 Stunde
kaltstellen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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