Kokos - Kuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
300 gr Kokosraspeln, 350 gr Zucker, 150 gr Mehl, 180 gr weiche Butter, 190 ml Milch, 6 Eier, 1,5
Pdckchen Trockenhefe.

Die Vorbereitungen:
Backofen auf 175° C (Ober - Unterhitze) vorheizen.
Springform mit Backpapier auslegen.

Die Zubereitung:
Eier trennen, Eiweill zu Schnee schlagen.
Eigelb, Butter und Zucker schaumig schlagen.
Kokosraspeln, Milch und das mit Hefe vermischte Mehl nach und nach dazugeben und unterriihren.
Dann den Eiweischnee unterheben.
Teig in die Springform geben und auf der mittl. Schiene ca. 40 - 50 Minuten backen (Stdbchenprobe).
Falls der Kuchen wdhrend des Backens zu braun werden sollte, bitte mit Alufolie abdecken.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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