Blauschimmelkdsesauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
30 gr Butter, 1 Knoblauchzehe, 2 mittelgroRe Zucchini, 100 ml trockener Weifwein, 100 gr
Blauschimmelkdse, 300 ml Sahne, 1 Prise Salz, 1 Prise Pfeffer aus der Miihle.

Die Vorbereitungen:
Knoblauch schdlen und fein hacken, Zucchini waschen, abtrocknen und in diinne Scheiben schneiden,

Kdse zerbroseln.

Die Zubereitung:
Die Zucchinischeiben ein paar Minuten in der Butter andiinsten, Knoblauch zugeben und mitgaren. Mit
dem Wein ablgschen und aufkochen, Sahne und Kdse zugeben und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
10 Minuten offen auf kleiner Flamme kocheln und zu parallel gekochten Tagliatelle servieren.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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