Kdsekuchen ohne Boden (einfach und lecker)
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
350 gr Zucker, 1 Pdckchen Vanillepuddingpulver, 1 kg Magerquark, 1 Pdckchen Backpulver, 3 Eier, 3
Essloffel WeichweizengrieB, 125 gr weiche Butter, 1 Spritzer Zitronensaft, 1 Pdckchen Vanillezucker.

Die Vorbereitungen:
Backofen auf 180° C (Ober - Unterhitze) vorheizen.
Springform mit Backpapier auslegen.

Die Zubereitung:
Alle trockenen Zutaten in eine grofe Riihrschiissel geben und mit einem Léffel verriihren. Dann die
anderen Zutaten (Eier, Butter, Quark, Zitronensaft) dazugeben und mit dem Mixer gut verrihren.
Teig in die Springform geben und fiir ca. 55 - 60 Minuten in den Backofen (mittlere Schiene) geben.ll

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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