Pfirsich - Schmand - Dessert
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Becher Sahne oder Cremefine zum Schlagen, 2 Pdckchen Sahnesteif, 2 Pdckchen Vanillezucker, 2
Becher Schmand, 1 Becher Naturjoghurt, 1 Pdckchen Vanillesoe zum Kaltanriihren, 300 ml
Multivitaminsaft, 1 groRe Dose Pfirsiche, Zucker nach Belieben.

Die Zubereitung:
Sahne, Sahnesteif und Vanillezucker steif schlagen.
Schmand, Joghurt und Zucker (nach Geschmack) cremig riihren. Sahne unterheben.
Pfirsiche abtropfen lassen und in kleine Stiicke schneiden.
VanillesoBenpulver mit dem Multivitaminpulver verriihren. Die Pfirsichstiicke in die Vanillesoe geben.
Nun alles in eine Glasschiissel schichten:
Sahnecreme, Pfirsichmasse, Sahnecreme, Pfirsichmasse, Sahnecreme, eine Klecks Pfisichmasse als
Abschluss fiir obendrauf!
Mit Klarsichtfolie abdecken und fiir mindestens 2 - 3 Stunden in den Kiihlschrank stellen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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