Kokos-Panna-Cotta
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
450 ml Kokosmilch, 2 Essloffel Zucker, 25 ml Kokossirup, 25 ml Sahne, 4 Blatt Gelantine, 1 Essloffel

Kokosraspeln.

Die Zubereitung:

Kokosmilch erhitzen und mit Zucker siilen. Gelantine in kaltem Wasser einweichen und anschliefend zu
der Kokosmilch hinzugeben und kurz mit aufkochen.

Sahne und Kokossirup hinzugeben und vom Herd nehmen.

Flissige Panna-Cotta in kleine GefdBe oder Formen fiillen und abkiihlen lassen, danach im Kiihlschrank
mindestens 3 Stunden kaltstellen.

Zum Servieren vorsichtig aus den GefdBen stiirzen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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