Sauerkirsch - Sahne - Schmand
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Glas Kirschen, 1 Pdckchen Vanille - Puddingpulver, 250 gr Sahnequark, 90 gr Zucker, 1 Becher
Schmand, 1 Beutel siiBe Sahne, 1 Pdackchen Vanillezucker, Eierlikér, Schokostreusel.

Die Zubereitung:
Kirschen abtropfen lassen, dabei den Saft auffangen.
Das Puddingpulver laut Packungsanweisung (hier mit dem Kirschsaft) anrihren.
Kirschen mit dem restlichen Saft aufkochen und das angeriihrte Puddingpulver einriihren.
Die so angedickten Kirschen in eine Schiissel oder Auflaufform geben und erkalten lassen.
Sahnequark und Zucker mit dem Mixer verriihren. Anschliefend den Schmand dazugeben und
unterriihren.
Die Sahne mit dem Vanillezucker steif schlagen und unter die Quarkmasse heben.
Diese Masse auf die Kirschen verteilen.
Dies alles fiir ca. 2 Stunden in den Kiihlschrank stellen.
Vor dem Servieren mit Eierlikor bedecken und mit Schokostreusel bestreuen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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