Oma’s Eierpldtzchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 EiweiB, 2 Eigelb, 80 gr feiner Zucker, 1 Pdckchen Vanillezucker, 1 Pdckchen Vanillepuddingpulver, 40
gr Mehl, 30 gr Speisestdrke, 1 Teeloffel Backpulver, 1 Essloffel heiBes Wasser.

Die Vorbereitungen:
EiweiB mit Vanillezucker steif schlagen, Mehl mit Stdrke, Vanillepuddingpulver und Backpulver mischen

und sieben.

Die Zubereitung:
Eigelb mit dem heifen Wasser schaumig schlagen, den Zucker dazu, Mehlmischung vorsichtig
unterheben, das steif geschlagene Eiweifl unter den Teig heben, mit dem Teeloffel kleine Kekse auf
ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech verteilen, bei 200°C nur wenige Minuten backen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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