Schwabischer Kartoffelsalat
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 kg festkochende Kartoffeln, 1 groRe Zwiebel, 3 Wiirfel Gemiisebriihe, 150 ml Essig, 100 ml Ol, 250
ml Wasser, 1 Prise Salz, 1 Prise Pfeffer aus der Miihle.

Die Vorbereitungen:
Die Kartoffeln kochen, abkiihlen (am Besten schon einen Tag vorher), pellen und in Scheiben
schneiden. Die Zwiebel schdlen und in Wiirfel schneiden.

Die Zubereitung:
Das Wasser mit den Zwiebelwiirfeln, den Gemiisebriihewiirfeln und dem Ol aufkochen, mit dem Essig
liber die Kartoffelscheiben verteilen, mit Salz und Pfeffer abschmecken und im Kiihlschrank 2
Stunden ziehen lassen.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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