Dettweiler\'s weile Mandeltorte
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
4 mittelgroBe Eier, 6 Eiwei}, 250 gr Zucker, 300 gr ganze Mandeln, 70 gr Semmelbrésel, 125 gr
Orangeat/Zitronat, 150 gr Puderzucker, 6 Eigelb.

Die Vorbereitungen:
Das Rezept ist fiir 4 Personen eingetragen worden, es reicht fiir eine Springform und 12-16 Stiickel!
Die Mandeln abziehen und fein reiben, das Orangeat und Zitronat fein hacken, die Eier mit den
Eigelben und dem Zucker schaumig riihren und die Eiwei8 steif schlagen. Nach dem Backen aus dem
Puderzucker mit Zitronensaft (oder Rum) steifen ZuckerguB vorbereiten.

Die Zubereitung:

Den Zucker/Eischaum mit den geriebenen Mandeln, den Semmelbréseln und dem Orangeat/Zitronat
mischen, den Eischnee unterheben und in einer Springform (28 cm Durchmesser) bei 190° im
Backofen (175° Umluft) rund 20 Minuten backen. Nach dem Erkalten mit dem ZuckerguB vollenden und
geniefen.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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