Kartoffelpuffer
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 kg mehligk. Spatkartoffeln, 3 Eier, 60 gr Mehl, 1 mittelgrofe Zwiebel, 1 Prise Salz, 1 Prise
MuskatnuB.

Die Vorbereitungen:
Die Zwiebel schdlen und in feine Streifen schneiden, die Kartoffeln waschen, schdlen und nicht zu
fein reiben, in ein Sieb geben und abtropfen lassen. Die Fliissigkeit auffangen und die sich absetzende
Stdrke wieder zu den Kartoffelraspeln geben.

Die Zubereitung:
Zwiebelstreifen, Kartoffelraspel, Mehl und Eier vermengen und mit Salz und MuskatnuB abschmecken.
Ol in einer breiten Pfanne erhitzen, mit einem EBloffel kleine Haufchen Kartoffelmischung ins Ol
geben und mit dem Loffelriicken flachdriicken. Goldbraun braten, wenden und ebenfalls goldbraun
braten. Auf Kiichenpapier kurz entfetten und mit Apfelmus oder als Beilage zu Rinderfilet mit
Pfefferkdsesauce servieren.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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