Herzoginkartoffeln
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 kg mehligkochende Kartoffeln, 80 gr Butter, 4 Eigelb, 1 Ei, Salz, 1 Prise MuskatnuB, 1 verquirltes
Eigelb.

Die Vorbereitungen:
Die Kartoffeln schdlen, abspiilen und vierteln, knapp mit Salzwasser bedecken und garkochen.
AbgieBien und unter Riitteln noch einmal auf dem Herd abdampfen.

Die Zubereitung:
Die Kartoffeln durch eine Presse in eine Schiissel geben und mit der Butter in Flockchen und den
Eigelb sowie dem ganzen Ei verriihren. Mit Salz und MuskatnuB abschmecken und in einen Spritzbeutel
fiillen. Auf ein gefettetes Backblech in kleinen Kegeln spritzen, mit dem verquirlten Eigelb
bestreichen und im Backofen bei 220° gut 7 Minuten fertigbacken.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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