Kaiserschmarrn
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
80 gr Rosinen, 2 Essloffel Rum, 4 mittelgroRe Eier, 250 ml Milch, 40 gr Zucker, 160 gr Mehl, 1 Prise
Salz, 50 gr Butter, 2 Essloffel Puderzucker.

Die Vorbereitungen:
Zwetschgenrdster vorbereiten, Eier trennen, Rosinen waschen, abtrocknen und mit dem Rum
betrdufeln, Milch, Zucker und die Eigelbe mit dem Mehl zu einem glatten, diinnen Teig verrihren.
Eiweife mit dem Salz zu einem sehr Steifen Schnee schlagen und vorsichtig unter den Teig heben.

Die Zubereitung:

Butter in einer groBen Pfanne zerlassen, den Teig zugeben und kurz angehen lassen. Sobald der
Teigboden fest wird, die Rosinen dariiberstreuen, den Teig wenden und fertigbacken. Mit zwei Gabeln
vorsichtig in Stiicke reiBen und auf dem ausgeschalteten Herd nachziehen lassen. Mit
Zwetschgenréster servieren.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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