Dill Sauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
125 gr Joghurt, 125 ml Schmand, 1 Essloffel Meerrettich (fertig), 1 Bund Dill, 2 Friihlingszwiebeln, 1
Prise Salz, 1 Prise Pfeffer aus der Mihle.

Die Vorbereitungen:
Die Friihlingszwiebeln waschen, abtrocknen und fein hacken, Dill waschen, trockenschiitteln, fein

hacken und etwas zum Garnieren beiseite stellen.

Die Zubereitung:
Joghurt, Schmand und Meerrettich in einer Schiissel verriihren, Friihlingszwiebel und den Dill
unterriihren, mit dem separaten Dill garnieren und bis zum Servieren im Kiihlschrank aufbewahren.
PaBt sehr gut zu Fisch oder Pellkartoffeln.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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