Kdsesuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Bund Friihlingszwiebeln, 750 ml Gemiisebriihe (Instant), 125 ml Weifwein, 200 gr
Krduterschmelzkdse, Salz, Pfeffer, Muskat, 3-4 Essloffel siiBe Sahne (oder mehr - je nach
Geschmack), Butter zum Andiinsten.

Die Zubereitung:
Friihlingszwiebeln in Ringe schneiden und in Butter
andiinsten. Briihe und WeiBwein angiefen und etwas kocheln lassen. Krduterschmelzkdse zugeben und
rihren, bis der Kdse geschmolzen ist.
Mit den Gewiirzen abschmecken und mit der Sahne verfeinern.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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