Knoblauchmajonaise
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 groBes Glas Miracle Whip, 2 Becher Schmand, 4-6 Zehen Knoblauch, 3 Essloffel Olivenal, 1 Essloffel
Butter, 1 Teeloffel Salz, 2 Essloffel Ahornsirup (Honig), Schnittlauch, Petersilie.

Die Zubereitung:
Majonaise, Schmand, Olivendl, zerlassene Butter, Salz und den Ahornsirup mit dem durchgedriickten
Knoblauch gut verriihren. Die Krduter (nicht zu wenig) fein hacken und unterriihren. Eventuell mit Salz
nachwiirzen.
Wenn zu scharf: mit Saurer Sahne strecken.
Wenn zu lasch: mit Knoblauch nachwiirzen.
Gut zum Mitbringen fiir die Grillparty, ist meist schon vor dem Essen weg.
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