Philadelphia-Kdse-Sahne-Torte
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
400 gr Philadelphia Kdse, 1 Pdckchen Vanillezucker, 1 Tasse Zucker, 1 Zitrone, 2 Becher Sahne, 200 gr
Loffelbisquit, 80-100 gr Margarine, 1 Tasse Wasser, 1 Pdckchen Gotterspeise Zitrone.

Die Vorbereitungen:
Bisquit mit einer Kiichenrolle ganz fein ausrollen, eine halbe Tasse von den Brdseln zuriickstellen.
Die Brosel mit Margarine verarbeiten.
Bisquit-Masse in Springform fest eindriicken.
Zitrone auspressen.

Die Zubereitung:
Kdse, Zucker, Vanillezucker und Zitronensaft cremig schlagen, Gétterspeise mit einer Tasse Wasser
verriihren und kurz vor dem Kochen von der Platte nehmen, kalt rithren und unter die Kdsemasse
riihren.
Sahne steif schlagen und unter die Kdsemasse riihren.
Kdse-Sahne-Masse auf den fest gedriickten Bisquitboden in die Springform geben und mindestens
einen halben Tag im Kiihlschrank kiihlen.

Die restlichen Brosel obenauf verteilen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1976&ueber_id=-4

