Pillekuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
750 gr Kartoffeln, 100-150 gr gewiirfelten Speck, 2 mittelgroBe Zwiebeln, 3 Eier, 2 Essléffel Mehl,
125 ml Milch, Salz, Pfeffer, MuskatnuB.

Die Vorbereitungen:
Kartoffeln schdlen und in diinne "Pille" (Stifte, etwas diinner als Pommes frites) schneiden.
Zwiebeln wiirfeln.
Aus Mehl, Eiern, Milch, Salz, Pfeffer und MuskatnuB einen Pfannenkuchenteig riihren und etwas ruhen
lassen.

Die Zubereitung:
Speckwiirfel in einer Pfanne auslassen, Zwiebelwiirfel dazugeben und leicht andiinsten.
Kartoffeln in die Pfanne geben, mit Salz und Pfeffer wiirzen und unter 6fterem Wenden fast gar
braten.
Dann den Teig dariiber gieflen, mit aufgesetztem Deckel stocken und leicht braunen lassen.
Mit Hilfe des Deckels den Pillekuchen wenden und auch von der anderen Seite leicht brdunen.
Dazu einen Salat reichen.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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