Pfefferminzlikor
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
25 gr Pfefferminze oder -tee, 100 ml Wasser, 80 gr Zucker, 20 gr Traubenzucker, 250 ml klarer
Schnaps, griine Speisefarbe.

Die Zubereitung:
Pfefferminze mit kochendem Wasser iibergiefen, Zucker und Traubenzucker darin auflosen, 5
Minuten ziehen lassen, dann den Schnaps zugeben.
Alles in eine getonte Flasche gieBen, 6 Wochen warm stehen lassen (Fensterbank), tdglich schiitteln.
Absieben und evtl. mit griiner Speisefarbe einfdrben.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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