Edamer in Chili - Krduter - Ol
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
400-500 gr Edamer am Stiick, 1 Chilischote ( rot o. griin ), 2 kleine Zwiebeln, 2 Essléffel griine und
schwarze Oliven, 1 Teel6ffel Senfksrner, 1 Zweig Thymian und Rosmarin (oder getrocknete Krduter
verwenden), 400 ml Ol (z.B. Sonnenblumendl).

Die Vorbereitungen:
Kdse entrinden und in grobe Stiicke schneiden.
Chilischote waschen, entkernen und in feine Streifen schneiden. Zwiebeln schalen und in Ringe
schneiden.
Krduter waschen und trockentupfen.

Die Zubereitung:
Alles mit Oliven und Senfkérnern in ein groBes Glas fiillen. Mit Ol bedecken und mindestens 6 Stunden

ziehen lassen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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